FARINA

VINI PREGIATI IN VALPOLICELLA
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VALPOLICELLA RIPASSO
DENCHINAZIONS L 104 CIRIGINE CONTROLLATA
CLASSICO SUPERIORE

REMO FARINA

Farina Valpolicella Ripasso Classico Superiore

Omschrijving

Rijk en rijp van Farina. Fruittonen van pruim en kersen jam geven identiteit aan een
fijne balans van tannine, frisse zuren en zoet. Op de achtergrond komen tonen van
intense peper, leer en gember tot uiting.

Druivensoort(en)
Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara, Oseleta
Vinificatie

De Farina Valpolicella Classico Superiore vergist in de herfst. Ripasso ontstaat in het
voorjaar als Amarone druivenschillen worden toegevoegd aan de wijn en hierdoor
opnieuw gaat vergisten.

Ligging

De Farina Valpolicella Ripasso Cassico Superiore DOC is een mondvol fruit en kruiden.
De wijngaard in 'San Pietro in Cariano' is van vulkanisch kalkgrond en hierdoor mede
verantwoordelijk voor de stijl van de Ripasso.

Spijsadvies

De Farina Valpolicella Ripasso Classico gaat goed samen met rood vlees en gerijpte
kazen.

Bijzonderheden

Artikelnummer: 0390311

Inhoud: 75

Alcoholpercentage: 13,5

Jaar: 2016

Streek: Veneto

Appellatie: DOC Valpolicella Ripasso

Classico Superiore
Wijnhuis: Farina
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